
Eventlocatie en catering door én
voor food heroes 

robinfoodhub.nl



Grote ruimte
voor grote ideeën:
recept voor succes



W elkom in de 
Robin Food Hub
Eventlocatie en catering door duurzame food heroes

Welkom bij de Robin Food Hub, dé
plek waar innovatie en duurzaamheid
hand in hand gaan. Gevestigd in
Fruitpacking District, naast Café 
Clementine. Hier vinden workshops 
plaats en worden events georganiseerd. 
Samen vormt onze hub een bruisende 
ondernemers-community van
creatieve foodinnovators. Hier worden
dagelijks nieuwe, toekomstgerichte
producten ontwikkeld van reststromen
uit de agrofoodsector, met als doel
een verspillingsvrij en plant-based
voedselsysteem. Of je nu een seminar,
workshop of netwerkbijeenkomst
organiseert, de Robin Food Hub biedt
een inspirerende ruimte waarin leren,
innoveren en verbinden centraal staan.
Hier kom je niet alleen samen, maar
draag je bij aan de voedseltransitie. Laat
jouw evenement deel uitmaken van deze
beweging.



Robin Food Eventruimte
Tarief
Per dagdeel			   200EU

Opstelling
Receptie			   100–150 pers.
Theater			   80 pers.
U-vorm			   50 pers.

Faciliteiten
Scherm / geluidsinstallatie



Jouw evenement
Oneindige M ogelijkheden
Bij de Robin Food Hub kunnen we jouw 
event faciliteren. Organiseer je een markt, 
of een event met meerdere break-out 
ruimtes, of wil je gebruik maken van de 
faciliteiten van Fruitpacking District. Bij 
ons is van alles mogelijk. 

Neem voor vragen en de mogelijkheden 
contact op met Kim Gouweloos.

06 315 215 66
kim.gouweloos@emborion.com



Catering
Drank arrangement
Koffie, thee, bruis/plat water – per dagdeel 	
				    10EU p.p.
Koffie, thee, bruis/plat water – per dag		
				    15EU p.p.

Diverse soorten frisdrank op nacalculatie

Eten & drinken in Café Clementine
Hieronder de opties, we overleggen graag 
voor een bijpassend arrangement.
Lunch – brood, soep en salade
				    17EU p.p.

Lunch of diner – 3, 4 of 5 gangen in Café 
Clementine
				    Op aanvraag

Catering vanuit de Robin Food Hub
Gevestigd in de Robin Food Hub: Sharp 
Sharp, Falafval, De Cocktailfiets of Eendracht 
catering. Voorzien u graag van catering. De 
mogelijkheden hiervoor bespreken we graag 
op aanvraag.

Goodiebag
Diverse producten vanuit de gehele hub
				    Op aanvraag



Café Clementine
Kas restaurant
Café Clementine, een tof glazen kas 
restaurant met een heerlijk zonnig terras. 
Hier kun je terecht voor verrassende 
menu’s. (H)eerlijk eten, daar staan ze voor. 
Dagelijks fantastische gerechten, lokaal en 
duurzaam met ingrediënten direct vanuit 
eigen moestuin. 



Robin Food Hub Heroes
Concept
De Robin Food Hub is een 
ondernemerscommunity van creatieve 
food-ondernemers en innovators. De 
aanjagers van verspillingsvrij, circulair 
en plant-based voedselsysteem. Food 
heroes die dagelijks bezig zijn met leren, 
innoveren en het produceren van nieuwe 
producten die beter zijn voor onze natuur. 
Zo zijn we een proeftuin voor een nieuwe 
toekomst.

Onze Pioniers
Falafval, Daan’s Honing, Eendracht 
Catering, Eric’s Honing, E.M.V. Foods, 
Sharp Sharp, Good Grapes, Half-Baked, 
Intelligent Food, Innofruit, Mama 
Habesha, Het Moestuinhuis, Vet & Lazy, 
De Cocktailfiets, HAL158 Photography, 
Cafaberry, Wheels in motion, 



W orkshop organiseren?
Culinaire Workshops
De Robin Food Hub biedt de perfecte 
setting voor een duurzaam en innovatief
evenement. Vanuit de Hub kunnen onze 
creatieve food heroes workshops
organiseren; wij maken hiervoor graag een 
passend voorstel. Hieronder een
aantal mogelijkheden:

Moestuinhuis
•   Bloemen bubbels maken 
•   Wandeling door de moestuin 
•   Wilde vergistingen

Good Grapes
•   Smaakbeleving wijn + eten: wat doet dat 	
     met je smaak
•   Wijnproeverij

Eendracht Catering
•   Leer fermenteren
•   Plantaardig koken
•   Inspiratiesessie over een duurzamer 	
     voedselsysteem

De Cocktailfiets
•   Workshop cocktail maken
•   Bartending cursus
•   Cocktail & mocktail catering

Sportieve Workshops
Naast culinaire workshops bieden wij 
vanuit het Fruitpacking District ook 
sportieve workshops aan. Deze kunnen 
eventueel met een culinaire workshop 
gecombineerd worden.

Padel
•   Padel workshop   

Rushworld
•   Freerun-workshop



Fruitpacking District
Robin Food Hub ligt middenin Fruitpacking District. Dé 
bruisende nieuwe stadswijk naast station Barendrecht 
(10 minuten van Rotterdam).

Een proeftuin voor een nieuwe toekomst

Fruitpacking istrict is een toekomstige 
wijk waar de voedseltransitie nú al vorm 
krijgt. Want we zijn al begonnen: met 
de creatieve startups in de Robin Food 
Hub, kasrestaurant Café Clementine, 
de Tuin van Marley en haar crew en de 
grootschalige agrofoodondernemingen
van Dutch Fresh Port.

Hier gaan we slim om met reststromen 
van bijv. de Dutch Fresh Port-bedrijven. 
In plaats van weggooien maken de food-
ondernemers in de Robin Food Hub hier 
nieuwe producten of half-fabricaten van. 

Zo staat Fruitpacking District aan de wieg 
van de transitie naar een verspillingsvrij en 
plant-based voedselsysteem. We take food 
seriously!



Routebeschrijving
Auto
Parkeren met de auto kan op het 
parkeerterrein gelegen tussen Café 
Clementine en Robin Food Hub. De inrit 
is gelegen aan de straat Zuideinde en is 
aangegeven met bebording. 

Bus/ Trein
Station Barendrecht is gelegen direct 
naast de Robin Food Hub.

Adres
Robin Food Hub
Zuideinde 92 
2991 LK Barendrecht

De Tuin
Zuideinde 92
Parkeerplaats

Robin 
Food Hub

De Fruithallen
Rush World
(freerunning)

Padel
Barendrecht

Café 
Clementine

ingang

Kiem
Handelscentrum 
ZHZ 40a

Zuideinde

NS Station Barendrecht

P



Contact
Kim Gouweloos
Heb je vragen over het huren van de 
eventruimte, of wil je graag meer weten 
over de catering/ workshops? Kim staat 
voor je klaar! 

	 06 315 215 66
	 kim.gouweloos@emborion.com




